
남촌집밥

25.제철 도다리 쑥국[도다리:국내산)]
향긋한 쑥과 제철을 맞은 도다리를 넣어 영양까지 생각한 별미 메뉴

통전복 효종갱 [소고기:국내산 육우]
간보호와 숙취해소에 좋은 해장국으로 옛날 경기지역 양반들이 즐겨 먹던 경기도 토속 향토음식

가마솥 약곰탕 [소고기:국내산 육우]
72시간동안 가마솥에서 우려낸 진한 사골 육수의 메뉴

남촌 시래기 청국장 [돼지고기:국내산/두부(대두:국내산)]
무공해 청정 지역에서 재배한 양구 펀치볼 시래기와 묵은지를 넣고 끓여 구수한 맛이 일품인 메뉴

강된장과 고등어구이 [고등어:노르웨이,두부(대두:국내산)]
표고버섯 대표산지인 장흥 표고버섯을 넣어 더욱 구수한 옛날 강된장과 바삭하게 구운 고등어 구이세트 메뉴

남촌 오므라이스 [소고기:국내산 육우]
소고기 안심과 야채가 들어간 볶음밥에 주방장 특제 데미그라스 소스를 곁들인 남촌 인기 메뉴

제철 주꾸미 짬뽕 [주꾸미:국내산]
즉석에서 볶아낸 각종 야채와 제철 주꾸미를 사용해 얼큰한 국물이 일품인 메뉴

제철 주꾸미 해물 덮밥 [주꾸미:국내산]
각종야채와제철주꾸미를굴소스를사용해볶아낸중식메뉴

봄나물 주꾸미 비빔밥 [주꾸미:국내산]
눈과입에서봄내음을가득느낄수있는봄의맛과불의맛이가득한별미메뉴

남촌 클럽 샌드위치 [닭고기:국내산/햄(돼지고기,닭고기:국내산)]

밥류(쌀, 찹쌀, 흑미:국내산)/배추김치(배추,고춧가루:국내산)
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장흥 표고 전복 탕수
짙은 향의 신선한 장흥 표고버섯과 완도산 전복을 바삭하게 튀겨 탕수소스와 함께하는 중화요리

소양동고
장흥 표고버섯에 새우살과 야채를 채워 바삭하게 튀겨낸 중식 고급 요리

닭날개 튀김과 야채스틱 [닭고기:외국산]
겉은 바삭, 속은 부드러운 닭 날개 치킨과 야채스틱 3종의 세트메뉴

허브 치킨 후라이드과 감자 튀김 [닭고기:국내산]
향기로운 허브로 마리네이드해 바삭하게 튀겨낸 치킨과 햇감자 튀김의 세트메뉴

봄 미나리 주꾸미 초회 [주꾸미:국내산]
봄향기 가득한 미나리와 주꾸미를 한 접시에 담아 봄기운을 한가득 느낄 수 있는 안주 요리

미나리 묵은지 삼합 [돼지고기:국내산]
잘 숙성된 묵은지와 제철 미나리를 곁들인 돼지고기 삼합 별미 메뉴

흑마늘과 민물 장어구이 [민물장어:국내산]
남촌만의 핫소스로 숙성시킨 민물 장어구이와 흑마늘의 조화가 어우러진 건강메뉴

소고기 안심 봄나물 볶음 [소고기:국내산 육우]
부드러운 안심과 제철 봄나물을 중식풍으로 볶아낸 요리

소고기 안심 찹 스테이크 [소고기:국내산 육우]
레드와인에 숙성시킨 소고기 안심에 각종 야채와 특제 데미그라스 소스를 더한 요리

흑마늘 차돌박이 부추 무침 [소고기:국내산 육우]
흑마늘을 곁들인 차돌박이 구이를 방유당 참기름에 무친 부추와 함께 먹는 요리

밥류(쌀, 찹쌀, 흑미:국내산)/배추김치(배추,고춧가루:국내산)

2시간전예약
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완도 특품전복 가마솥 약 백숙 [닭고기:국내산]
엄선된 한약재와 블루베리를 넣고 가마솥에 진하게 고아낸 특제 가마솥 메뉴

제철 도다리 매운탕 [도다리:국내산/두부(대두:국내산)]
친환경 육수에 제철 도다리를 넣어 시원하고 얼큰하게 끓여낸 제철 별미 메뉴

봄나물 주꾸미 전골 [주꾸미:국내산/두부(대두:국내산)]
제철 주꾸미와 봄 향기 가득한 봄나물을 듬뿍 넣은 시원한 국물이 일품인 전골 메뉴

장흥 표고 가마솥 김치 전골
[돼지고기:국내산/두부(대두:국내산)/육수(소고기:국내산육우)]
진한 사골육수에 국내산 돼지고기와 숙성된 묵은지를 넣고 푹 끓인 깊은맛의 김치전골

2시간전예약

제철 즉석 샐러드
향긋한 제철 봄나물과 허브를 사용한 유자 발효식초로 새콤함과 향긋함을 주는 제철 샐러드

Fresh 연어 샐러드
주방장 노하우로 마리네이드한 Fresh 연어와 신선한 야채를 곁들인 건강 샐러드

밥류(쌀, 찹쌀, 흑미:국내산)/배추김치(배추,고춧가루:국내산)
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